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Proefnotitie  
 

Naam koffie:  

Kijken 

 

Welke kleur, intensiteit, viscositeit, helderheid 

heeft de koffie? 

Hoe beoordeel je de cremalaag?  

 

 

 

 

 

 

 

Ruiken  

 

Wat ruik je?  

Welke aroma’s herken je?  

Wat ruik je in balans, temperatuur, sensatie? 

Wat ruik je na het roeren?  

 

 

 

 

 

 

Proeven 

 

In body en in accenten?  

Zoet (voorzijde tong)  

Zout (midden tong)  

Zuur (weerszijden achterop tong)  

Bitter (centrum achterste gedeelte tong)  

Umami (smakelijke vorm van hartigheid)  

 

 Afdronk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eindoordeel Op een schaal van 1 tot 10 waarbij 1 staat voor 

zeer slecht en 10 voor zeer goed. Noteer een 

toelichting bij je cijfer.  

Cijfer: 1     2     3     4     5     6     7     8     9     10 

Toelichting:  

 

 

 

 


